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Анотация: Меъда ости бези ва меъда ширасининг протеолитик 

фаоллигига (ПФ) турли хил концентрациядаги ёғ ва ёғларнинг гидролиз 

махсулотларини таъсири козеин ёғ эмульцияси (козеин+трибутирин, 

козеин+кунгабоқар ёғи) ёрдамида ўрганилди. Кунгабоқар ёғи гидролизи 

махсулотларининг таъсири остида ошқозон ости бези ширасининг умумий 

протеолитик фаоллиги яққол кўринишда пасайди, аммо трибутирин гидролиз 

махсулотлари таъсирида ушбу кўрсаткич ўзгармади. Кунгабоқар ёғи ва 

трибутирин ёғининг гидролиз махсулотлари ошқозон кислоталик мухитида  

умумий протеолитик фаолликка таъсир кўрсатмайди. Юқорида келтирилган 

ёғларнинг концентрацион миқдори козеин +ёғ эмулциясиинг таркибида 

ошириб борилишида  ошқозон ости безининг яққол намоён бўлган 

протеолитик фаоллигини пасайишини кўрдик. Ёғларни концентрациясини 

ортиб бориши ошқозон шираси протеолитик фаоллигига таъсир кўрсатмади.    

Калит сўзлар: ошқозон ости бези шираси, меъда шираси, протеолитик 

фаоллик, оқсил-ёғ эмульцияси, козеин, желатин, трибутирин,  кунгабоқар 

ёғи. 

Anotation: the effect of hydrolysis products of fats of various concentrations 

on the proteolytic activity (PF) of pancreatic and gastric juice was studied using 

casein precipitation (casein+tributyrin, casein+sunflower oil). Under the influence 

of sunflower oil hydrolysis products, the total proteolytic activity of pancreatic 

juice has clearly decreased, but under the influence of tributyrin hydrolysis 

products, this indicator has not changed. Hydrolysis products of sunflower oil and 
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tributyrin oil do not affect the overall proteolytic activity in the stomach acidity 

fan. We have seen a decrease in the proteolytic activity of the pancreas, which is 

clearly manifested in the fact that the concentration of the above fats increases in 

the content of casein +fatemulsiing. Increased concentration of fats did not affect 

the proteolytic activity of gastric juice.    

Key words : pancreatic juice, gastric juice, proteolytic activity, protein-

precipitation, casein, gelatin, tributyrin, sunflower oil. 

Аннотация: влияние продуктов гидролиза жиров различной 

концентрации на протеолитическую активность (ПФ) панкреатического и 

желудочного соков изучали с использованием осаждения казеина 

(казеин+трибутирин, казеин+ подсолнечное масло). Под влиянием продуктов 

гидролиза подсолнечного масла общая протеолитическая активность 

панкреатического сока явно снизилась, но под влиянием продуктов 

гидролиза трибутирина этот показатель не изменился. Продукты гидролиза 

подсолнечного масла и трибутиринового масла не влияют на общую 

протеолитическую активность в вентиляторе кислотности желудка. Мы 

наблюдали снижение протеолитической активности поджелудочной железы, 

что отчетливо проявляется в том, что концентрация вышеуказанных жиров 

увеличивается при содержании казеина +эмульгирование жира. Повышенная 

концентрация жиров не влияла на протеолитическую активность 

желудочного сока.    

Ключевые слова: панкреатический сок, желудочный сок, 

протеолитическая активность, осаждение белка, казеин, желатин, 

трибутирин, подсолнечное масло. 

 

Тадқиқод мақсади : казеин ва желатиннинг ёғлар билан ўзаро таъсири 

остида меъда ва меъда ости бези шираларининг умумий протеолитик 

фаоллигига таъсирини ўрганиш. 

Материал ва усуллар. Тадқиқотда итлардан олинган нахорги  

ошқозон ва ошқозон ости бези ширасидан фойдаланилди. Меъда ва меъда 
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ости бези шираларининг умумий протеолитик фаолликка [1] турли  

консентрациялардаги оқсил-ёғ эмулсияси (казеин + трибутирин, казеин + 

кунгабоқар ёғи, желатин + трибутирин, желатин + кунгабоқар ёғи) таъсири 

ёрдамида ўрганилди. Ошқозон ёки ошқозон ости бези шираси билан субстрат 

сифатида фақат казеин ёки желатиндан фойдаланилди; 1,0% ёғ эмулсияси, 

1,5% ёғ эмулсияси, 2,0% ёғ эмулсияси.    

Статистик ишлов вариацион статистика усулида ўртача қийматлар ва 

уларнинг ўртача хатоларини ҳисоблаш, Стюдент-Фишер фарқининг 

ишончлилик коэффициентини (т) аниқлаш билан амалга оширилди. П<0.05 

ва ундан камдаги фарқлар статистик аҳамиятга эга деб ҳисобланди. 

Олинган натижалар. Оқсил-ёғ эмулсияси таркибидаги кунгабоқар 

ёғининг турли консентрацияларининг меъда ости бези ширасига таъсири 

ўрганилган, ўтказилган тадқиқотларда казеин ва кунгабоқар ёғининг 1,0% 

эмулсиясидан фойдаланилганда протеолити фаолликнинг кўрсаткичлари 

козеин бўлмаган протеолитик фаоллигига таъсирига нисбатан  анча паст 

бўлганлиги аниқланди, бу ерда фақат казеин бўлмаган ҳолда ёғ ъ емулсияси. 

Шу билан бирга, 1,5% кунгабоқар ёғини ишлатишда протеолитик 

фаолликнинг кўрсаткичлари ёғли эмулсиясиз протеолитик фаоликкка 

нисбатан анча паст эди. Умумий протеолитик фаолликнинг бир хил усулдаги 

2,0% кунгабоқар мойидан фойдаланганда хам кузатилди, бу ёғ  емулсиясиз 

протеолитик фаолликка нисбатан анча паст кўрсаткичларда намоён бўлди. 

Умуман олганда, кунгабоқар ёғи концентрациясининг ошиши билан ошқозон 

ости бези ширасининг таъсири остида протеолитик фаоллик сезиларли 

даражада аста-секин пасайиш кузатилди (расм.А). 

Меъда ости бези ширасининг протеолитик фаоллигини  ўрганишда 

оқсил-ёғ емулсияси таркибида трибутириннинг турли консентрацияларидан 

фойдаланиб, казеин ва трибутириннинг 1,0% эмулсиясини қўллашда 

протеолитик фаоллик кўрсаткичлари фақат казеин ишлатилгандаги  

протеолитик фаолликка нисбатан анча паст эканлиги аниқланди. 

Протеолитик фаоллик кўрсаткичлари кунгабоқар ёғи иштирокида анча 
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юқори еди. Шу билан бирга 1,5% ли трибутирин қўллаганда ПФ 

кўрсаткичлари ёғ эмулсиясиз ПФга нисбатан анча паст ва 1,0% ли 

трибутирин қўллаганда кўрсаткичлар ПФнинг кўрсаткичлари кунгабоқар 

мойидан фойдаланилганларга нисбатан юқори бўлди. Шундай қилиб, 

трибутирин концентрациясининг ошиши билан ошқозон ости бези 

ширасининг ПФ сезиларли даражада аста-секин пасайиш кузатилди, шуни 

таъкидлаш керакки, ушбу кўрсаткичларнинг даражаси кунгабоқар ёғи 

кўрсаткичлари даражасига нисбатан юқори эди (расм. А). 

Желатин ва кунгабоқар ёғи, шунингдек желатин ва трибутириндан 

иборат эмулсиялар ёрдамида панкреатик шира таркибидаги протеолитик 

ферментларниниг фаоллигини  ўрганишда, кунгабоқар ёғи ва трибутирин 

концентрациясининг ортиши билан фақат желатиндан фойдаланиш 

кўрсаткичларига нисбатан панкреатик ширанинг ПФ пасайиши аниқланди. 

Шу билан бирга, ҳақиқий ПФ кўрсаткичлари эмулсияларида казеин 

таъсирига  қараганда анча юқори эди (расм. А). 

 

 

Расм А. Меъда ости бези (а) ва меъда (б) шираларининг протеолитик 

фаоллигини ўзгаришини оқсил-ёғ ишлатилгандаги ўзгариши. субстрат 

сифатида қуйидагилар ишлатилган: 1-фақат казеин ёки фақат желатин; 

казеин ёки желатин аралашмалари: 2-1, 0% ёғ эмулсияси; 3 - 1,5% ёғ эмулсия; 

4 - 2.0% мой эмулсияси. 

*- субстрат сифатида фақат казеин ёки желатиндан фойдаланиш 

кўрсаткичларига нисбатан сезиларли даражада фарқ қилади. 
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       Желатин ва кунгабоқар ёғи,  желатин ва трибутириндан иборат 

эмулсиялар ёрдамида меъда шираси протеолитик фаоллигини ўрганишда 

кунгабоқар ёғи ва трибутирин концентрациясининг ошиши билан фақат 

желатинни ишлатиш кўрсаткичларига нисбатан меъда шираси протеолитик 

фаоллигига унчалик камаймаганлиги аниқланди. Шу билан бирга, бу 

кўрсаткичлар эмулсияларда казеин ишлатилганига қараганда анча юқори эди 

(расм А). 

Натижаларни муҳокама қилиш. Ўтказилган тадқиқотлар натижасида 

оқсил-ёғ эмулсияси таркибидаги кунгабоқар ёғининг турли 

консентрацияларининг меъда ости бези шираси протеолитик фаоллигига 

таъсирини ўрганилганда, кунгабоқар ёғи консентрациясининг ортиши билан 

меъда ости бези шираси оқсилларини парчаловчи ферментларини фаоллиги 

сезиларли даражада аста-секин пасайиши аниқланди. Олинган натижаларни 

оқсил-ёғ эмулсиялари таркибида кунгабоқар ёғининг консентрацияси ортиши 

билан ёғ томчилари сони ва бу томчиларнинг умумий юзаси ортиб бориши 

билан ҳам изоҳлаш мумкин. Юқорида таъкидлаганимиздек, кунгабоқар ёғи 

триглицеридлар туркумига кириб таркибидв узун занжирли ёғ кислоталари 

олейин ва линолин кислоталардан ташкил топган. Трибутирин 

триглицеридида эса қисқа занжирли ёғ кислоталари мавжуд бўлиб  казеин 

билан бирикиши кунгабоқар ёғига нисбатан секинроқ кузатилдиШу билан 

бирга оқсил-ёғ эмулсияларининг ўз таркибида кунгабоқар мойидан 

фойдаланган ҳолда меъда шираси ПФ таъсирини ўрганишда кунгабоқар ёғи 

консентрациясининг ортиши билан меъда шираси оқсилларни парчаловчи 

ферментларнинг фаоллиги бирмунча камайиши аниқланди. Олинган 

натижаларда оқсил-ёғ эмулсиялари таркибида кунгабоқар ёғининг 

консентрацияси ортишига ва ёғ томчилари сонининг ортиши ва бу 

томчиларнинг умумий юзасига қарамай, ёғ томчиларида адсорбсияланган 

казеин миқдорининг ортмаслиги билан изоҳлаш мумкин. Хулосалар: казеин 

ва кунгабоқар ёғининг эмулсияси консентрациясининг ортиши билан меъда 

ости бези шираси протеолитик фаоллигини сезиларли пасайишига ёрдам 
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беради. Казеин эмулсияси таркибидаги трибутирин концентрациясининг 

ошиши ошқозон ости бези ширасининг протеолитик фаоллигини сезиларли 

даражада пасайтиришини кўрсатди, аммо бу таъсир кунгабоқар ёғидан 

фойдалангандан кўра камроқ кўрсаткичга эга бўлди. Кислотали муҳитда 

казеин билан трибутирин ва кунгабоқар ёғи эмулсияларининг 

концентрациясини ортиб боришим меъда шираси оқсилларни парчаловчи 

ферментлар фаоллигига сезиларли таъсир кўрсатмади. Шунингдек, 

желатинли эмулсия таркибида ҳам трибутирин, ҳам кунгабоқар ёғи 

консентрациясининг ортиши меъда ва меъда ости бези ширалари 

протеолитик фаолликка сезиларли таъсир кўрсатмади. 
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